
MENU



E N T R A N T E S

1-GLUTEN  2-CRUSTACEOS  
3-HUEVOS  4-PESCADO  
5-CACAHUETES  6-SOJA  

7-LACTEOS  8-FRUTOS DE CASCAS 
9-APIO  10-MOSTANZA  11-SESAMO  
12-DIOXIDO DE AZUFRE Y SULFITOS 

13-MOLLUSCOS 14-ALTRAMUCES

Parmigiana / 18,00€
Berenjenas gratinadas al horno con

scamorza fundida, albahaca, parmigiano

reggiano DOP y salsa de tomate 

Alèrgenos: (7) (9)

Provolone, Gorgonzola DOP, Scamorza,

Parmigiano Reggiano DOP, Fundidos con

arriba una tapa de masa de pizza 

Alèrgenos: (1) (7)

Fonduta / 18,00€

Caprese di Bufala / 15,00€
Ensalada, Tomate fresco, Mozzarella de

Bufala campana DOP y Albahaca 

Alèrgenos: (7)

Insalata con Burrata / 18,00€
Ensalada con Burrata Pugliese, Maiz,

Aceituna Negras y Zanahorias

Alèrgenos: (7)

Ensalada Mixta / 11,00€
Ensalada, Tomate fresco, aceitunas

negras, maiz, atun y zanahoria 

Alèrgenos: (4)

Tagliere salumi e Formaggi
Italiani / 28,00€

Tabla de fiambres y quesos Italianos 

Alèrgenos: (7) (12)

Bolitas de Arroz Frita con Carne Picada,

Guisantes, Tomate, Verduras y 

Parmigiano Reggiano

Alèrgenos: (1) (3) (7) (9)

Palla di Riso / 2,00€

Fiore di Zucca / 2,00€
Flor de Calabaza relleno de Mozzarella y

Anchoas, rebozado y frito

Alèrgenos: (1) (3) (4) (7)

Olive Ascolane / 8,00€
(10 uds.) Aceitunas Verde Italiana rellena

de Carne Picada, rebozada en Pan rallado

y frita

Alèrgenos: (1) (3) (7) (9)

Tagliere salumi Italiani /
21,00€

Tabla de fiambres Italianos

Alèrgenos: (12)



E N T R A N T E S

1-GLUTEN  2-CRUSTACEOS  
3-HUEVOS  4-PESCADO  
5-CACAHUETES  6-SOJA  

7-LACTEOS  8-FRUTOS DE CASCAS 
9-APIO  10-MOSTANZA  11-SESAMO  
12-DIOXIDO DE AZUFRE Y SULFITOS 

13-MOLLUSCOS 14-ALTRAMUCES

Alèrgenos: (1)

Patatas Fritas / 6,00€

Polpette con Ragù / 18,00€
Albòndigas en salsa napolitana de carne,

tomate, Parmesano Reggiano y albahaca 

Alèrgenos: (1) (3) (7) (9)

Telline / 18,00€
Tellinas con ajo y perejil

Alèrgenos: (13)

Polpo all’Insalata / 25,00€
Ensalda de Pescado Mixto con Pulpo,

Sepia, Gambas, Apio y Aceitunas Verde

Alèrgenos: (4) (9)

Focaccia / 5,00€
Alèrgenos: (1)

¡Novedad!¡Novedad!¡Novedad!



P A S T A

1-GLUTEN  2-CRUSTACEOS  
3-HUEVOS  4-PESCADO  
5-CACAHUETES  6-SOJA  

7-LACTEOS  8-FRUTOS DE CASCAS 
9-APIO  10-MOSTANZA  11-SESAMO  
12-DIOXIDO DE AZUFRE Y SULFITOS 

13-MOLLUSCOS 14-ALTRAMUCES

Gnocchi 4 Formaggi / 13,00€
Gnocchi de patata con crema de 4

quesos

Alèrgenos: (1) (7)

Pasta Fresca Casera rellena de gambas y

calabacin en crema de limon con

hierbabuena decorativa

Alèrgenos: (1) (2) (7)

Quadri Gamberi e 
Zucchine / 18,00€

Penne con Pomodoro / 10,00€
Macarones en salsa de tomate y albahaca

Alèrgenos: (1)

Ravioli al Brasato / 18,00€
Pasta Fresca Casera rellena de Brasato

de Bovino con Salsa de Soffritto Italiano 

Alèrgenos: (1) (7) (9)

Penne con pesto / 13,00€
Macarones con pesto de albahaca

Alèrgenos: (1) (5) (7) (8)

Lasagna / 15,00€
Lasagna de carne con Besciamella, salsa

Boloñesa, Scamorza y Parmesano

Reggiano DOP

Alèrgenos: (1) (7) (9)

Cannelloni de Ricotta y espinaca con salsa

de tomate

Alèrgenos: (1) (7)

Cannelloni / 15,00€

Lasagna Vegetal / 15,00€
Lasaña Vegetal con Besciamella,

Calabacin, Berenjena, Champiñones,

Cebolla, Tomate Fresco, Mozzarella y

Parmesano Reggiano DOP

Alèrgenos: (1) (7) (9)

Gnocchi alla Sorrentina /
13,00€

Gnocchi de patata con salsa de tomate,

scamorza, Parmigiano Regiano DOP y

albahaca 

Alèrgenos: (1) (7)

¡Novedad!¡Novedad!¡Novedad!



P A S T A

1-GLUTEN  2-CRUSTACEOS  
3-HUEVOS  4-PESCADO  
5-CACAHUETES  6-SOJA  

7-LACTEOS  8-FRUTOS DE CASCAS 
9-APIO  10-MOSTANZA  11-SESAMO  
12-DIOXIDO DE AZUFRE Y SULFITOS 

13-MOLLUSCOS 14-ALTRAMUCES

Ravioli rellenos con crema de Mantequilla

y Salvia 

Alèrgenos: (1) (7)

Raviolo Burro e Salvia / 13,00€

Tagliatelle alla 
Bolognese / 13,00€

Tagliatelle frescas en salsa Boloñesa 

Alèrgenos: (1) (7) (9)

Ravioli al Pomodoro / 13,00€
Ravioli rellenos en salsa de tomate

Alèrgenos: (1) (7)

Penne Vegetal / 13,00€
Macarones con Verduras

Alèrgenos: (1) (7)

Pasta Fresca alla 
Carbonara / 13,00€

Pasta Fresca con crema de huevo,

guanciale, pecorino romano y pimienta

negra

Alèrgenos: (1) (3) (7)

Ravioli al Gorgonzola / 15,00€
Ravioli rellenos en crema de Gorgonzola

DOP

Alèrgenos: (1) (7)

Pasta Fresca alla 
Puttanesca / 13,00€

Pasta Fresca en salsa de tomate 

con aceitunas negras y alcaparras

Alèrgenos: (1) (7) (12)



P A S T A

1-GLUTEN  2-CRUSTACEOS  
3-HUEVOS  4-PESCADO  
5-CACAHUETES  6-SOJA  

7-LACTEOS  8-FRUTOS DE CASCAS 
9-APIO  10-MOSTANZA  11-SESAMO  
12-DIOXIDO DE AZUFRE Y SULFITOS 

13-MOLLUSCOS 14-ALTRAMUCES

Pasta Fresca al Salmone /
18,00€

Pasta Fresca con crema de Nata y Salmon

Alèrgenos: (1) (4) (7)

Pasta Fresca con Astice /
21,00€

Pasta fresca en salsa de tomate cherry

con Bogavante

Alèrgenos: (1) (2)

Paccheri Misto Mare/ 18,00€
Pasta fresca en salsa de tomate cherry y

Pescado

Alèrgenos: (1) (2) (4) (13)

Pasta fresca con Ragù e
Polpette / 13,00€
Pasta fresca en salsa de 

tomate Napolitana con Albòndigas 

Alèrgenos: (1) (3)

Macarones con Crema de Trufa

Alèrgenos: (1) (7)

Penne con Tartufo / 18,00€



R I S O T T I

1-GLUTEN  2-CRUSTACEOS  
3-HUEVOS  4-PESCADO  
5-CACAHUETES  6-SOJA  

7-LACTEOS  8-FRUTOS DE CASCAS 
9-APIO  10-MOSTANZA  11-SESAMO  
12-DIOXIDO DE AZUFRE Y SULFITOS 

13-MOLLUSCOS 14-ALTRAMUCES

Risotto con salsa de Pistacho y Gambas

Alèrgenos: (2) (7)

Risotto Pistacchi e 
Gamberi / 20,00€

Risotto ai Formaggi 
con Noci / 20,00€

Risotto con salsa de Quesos y Gorgonzola

con Nueces

Alèrgenos: (7) (8)

Risotto alla Pescatora / 20,00€

Risotto de Marisco

Alèrgenos: (2) (4) (7) (13)

Risotto Porcini e 
Funghi Misti / 20,00€

Risotto con Boletus y Mixto de Setas 

Alèrgenos: (7)

¡Novedad!¡Novedad!¡Novedad!

mínimo 20 min.



M E N U  N I Ñ O

1-GLUTEN  2-CRUSTACEOS  
3-HUEVOS  4-PESCADO  
5-CACAHUETES  6-SOJA  

7-LACTEOS  8-FRUTOS DE CASCAS 
9-APIO  10-MOSTANZA  11-SESAMO  
12-DIOXIDO DE AZUFRE Y SULFITOS 

13-MOLLUSCOS 14-ALTRAMUCES

Macarones con Tomate 
+ 

Scaloppina con Patatas Fritas 
+ 

Helado de Chocolate o Vainilla

15,00€



C A R N E

1-GLUTEN  2-CRUSTACEOS  
3-HUEVOS  4-PESCADO  
5-CACAHUETES  6-SOJA  

7-LACTEOS  8-FRUTOS DE CASCAS 
9-APIO  10-MOSTANZA  11-SESAMO  
12-DIOXIDO DE AZUFRE Y SULFITOS 

13-MOLLUSCOS 14-ALTRAMUCES

Cotoletta alla Milanese /
18,00€

Lomo de Vaca con rebozado crujiente

con Patatas Fritas

Alèrgenos: (1) (7)

Alèrgenos: (1) (7) (12)

Scaloppina con Vino / 18,00€

Scaloppina con 
Champiñones / 18,00€

Alèrgenos: (1) (7)

Scaloppina con Limon / 18,00€
Alèrgenos: (1) (7)

Cortada de Carne Black Angus
Irlandesa / 25,00€

250 gr. De Carne Black Angus Irlandesa

acompañado con Verduras

Alèrgenos: (1) (7)

Filetto al Pepe Verde / 25,00€
Solomillo con Pimienta Verde

acompañado con Verduras

Alèrgenos: (1) (7)



P E S C A D O

1-GLUTEN  2-CRUSTACEOS  
3-HUEVOS  4-PESCADO  
5-CACAHUETES  6-SOJA  

7-LACTEOS  8-FRUTOS DE CASCAS 
9-APIO  10-MOSTANZA  11-SESAMO  
12-DIOXIDO DE AZUFRE Y SULFITOS 

13-MOLLUSCOS 14-ALTRAMUCES

Baccalà alla Luciana / 28,00€
Bacalao con Salsa de Tomate, Aceitunas

Negras y Alcaparras con Picatostes

Alèrgenos: (1) (7)

Salmone ai 5 Pepi con Crema di
Basilico / 28,00€

Salmon con Mix de 5 Pimientas y Crema

de Albahaca con acompañamiento de

Espárragos

Alèrgenos: (7)

¡Novedad!¡Novedad!¡Novedad!

¡Novedad!¡Novedad!¡Novedad!



P I Z Z A

1-GLUTEN  2-CRUSTACEOS  
3-HUEVOS  4-PESCADO  
5-CACAHUETES  6-SOJA  

7-LACTEOS  8-FRUTOS DE CASCAS 
9-APIO  10-MOSTANZA  11-SESAMO  
12-DIOXIDO DE AZUFRE Y SULFITOS 

13-MOLLUSCOS 14-ALTRAMUCES

Boscaiola / 11,00€
Mozzarella, Tomate, Jamon York y

Champiñones

Alèrgenos: (1) (7) (12)

Mozzarella, Tomate, Jamon York

Alèrgenos: (1) (7) (12)

Prosciutto / 10,50€

Marinara / 9,00€
Tomate, Ajo, Oregano, Aceite EVO y

Albahaca

Alèrgenos: (1)

Margherita / 9,50€
Mozzarella, Tomate, Aceite EVO,

Parmesano Reggiano DOP y Albahaca

Alèrgenos: (1) (7)

Diavola / 10,50€
Mozzarella, Tomate, Chorizo Picante

Alèrgenos: (1) (7) (12)

Pugliese / 11,00€
Mozzarella, Tomate, Atun, Cebolla,

Aceitunas y Alcaparras

Alèrgenos: (1) (4) (7)

Pizza cerrada rellena de Mozzarella,

Tomate, Requeson, Jamon York,

Champiñones, Parmesano Reggiano DOP y

Albahaca 

Alèrgenos: (1) (7) (12)

Calzone / 11,50€

Napoli / 11,00€
Mozzarella, Tomate, Anchoas, Alcaparras,

Aceitunas Negras

Alèrgenos: (1) (4) (7)

Tropical / 11,00€
Mozzarella, Tomate, Piña, Jamon York

Alèrgenos: (1) (7) (12)

Carbonara / 11,00€
Mozzarella, Nata, Bacon, Huevo, Cebolla 

Alèrgenos: (1) (3) (7)



P I Z Z A

1-GLUTEN  2-CRUSTACEOS  
3-HUEVOS  4-PESCADO  
5-CACAHUETES  6-SOJA  

7-LACTEOS  8-FRUTOS DE CASCAS 
9-APIO  10-MOSTANZA  11-SESAMO  
12-DIOXIDO DE AZUFRE Y SULFITOS 

13-MOLLUSCOS 14-ALTRAMUCES

Tonno e Cipolla / 11,00€
Mozzarella, Tomate, Atun, Cebolla

Alèrgenos: (1) (4) (7)

Mozzarella, Tomate, Jamon Serrano y 

Escamas de Parmesano Reggiano DOP

Alèrgenos: (1) (7)

Rustica / 11,00€

Capricciosa / 11,50€
Mozzarella, Tomate, Jamon York, Salami,

Champiñones, Alcachofas

Alèrgenos: (1) (7) (12)

Barbacoa / 11,00€
Mozzarella, Tomate, Bacon, Ternera

Picada y 

Salsa Barbacoa

Alèrgenos: (1) (7)

Bismark / 11,00€
Mozzarella, Tomate, Jamon York, Bacon,

Huevo Alèrgenos: (1) (7) (12)

Siciliana / 11,00€
Mozzarella, Tomate, Berenjenas, Rucula, 

Escamas de Parmesano Reggiano DOP

Alèrgenos: (1) (7)

Mozzarella, Tomate, Jamon Serrano,

Rucula, Tomate Cherry y Escamas de

Parmesano

Alèrgenos: (1) (7) (12)

Raffaello / 11,50€

4 Formaggi / 11,00€
Mozzarella, Tomate, Emmenthal,

Gorgonzala DOP, Escamas de Parmesano

Alèrgenos: (1) (7)

4 Stagioni / 11,50€
Mozzarella, Tomate, Jamon York,

Champiñones, Alcachofas, Aceitunas

Negras

Alèrgenos: (1) (7) (12)

Bambino / 11,00€
Mozzarella, Nata, Jamon York, Maiz

Alèrgenos: (1) (7) (12)



P I Z Z A

1-GLUTEN  2-CRUSTACEOS  
3-HUEVOS  4-PESCADO  
5-CACAHUETES  6-SOJA  

7-LACTEOS  8-FRUTOS DE CASCAS 
9-APIO  10-MOSTANZA  11-SESAMO  
12-DIOXIDO DE AZUFRE Y SULFITOS 

13-MOLLUSCOS 14-ALTRAMUCES

Vegetal / 11,00€
Mozzarella, Tomate, Berenjenas,

Calabacin, Champiòones, Aceitunas

negras, Cebolla, Alcachofas, Tomate

Cherry

Alèrgenos: (1) (7)

Wurstel e Patatine / 11,00€
Mozzarella, Tomate, Wurstel, Patatas

Fritas

Alèrgenos: (1) (7) (12)



P I Z Z A  G O U R M E T

1-GLUTEN  2-CRUSTACEOS  
3-HUEVOS  4-PESCADO  
5-CACAHUETES  6-SOJA  

7-LACTEOS  8-FRUTOS DE CASCAS 
9-APIO  10-MOSTANZA  11-SESAMO  
12-DIOXIDO DE AZUFRE Y SULFITOS 

13-MOLLUSCOS 14-ALTRAMUCES

Pizza cerrada rellena de Mozzarella,

Tomate, Salami, Bacon y Champiñones

 Alèrgenos: (1) (7) (12)

Sfilatino / 15,00€

Quadra / 15,00€
Pizza con borde relleno de Bacon y

Mozzarella con Tomate, Emmenthal,

Mozzarella, Gorgonzola DOP, Jamon

Serrano, Chorizo Picante, Rucula y Tomate

Cherry

Alèrgenos: (1) (7) (12)

Bronte / 15,00€
Mozzarella, Salsa de Pistacho, Bacon,

Rucula, Tomate Cherry y Escamas de

Parmesano Reggiano DOP

Alèrgenos: (1) (7) (12)

Bufalina Estrella / 15,00€
Pizza a forma de estrella con Tomate,

Mozzarella de Bufala y Pesto de

Albahaca

Alèrgenos: (1) (7)

Mozzarella, salsa de Pistacho de Bronte,

Mortadella IGP y Escamas de Parmesano

Reggiano DOP

Alèrgenos: (1) (7)

Mortadella e 
Pistacchio / 15,00€

Pescatora / 18,00€
Pizza con Pescado

Alèrgenos: (1) (4) (7) (12)

Trufa / 15,00€
Mozzarella, salsa de Trufa, Bacon,

Champiñones y Escamas de Parmesano

Reggiano DOP

Alèrgenos: (1) (7) 

Fritta Napoletana / 15,00€
Pizza cerrada y fritta rellena de Provola,

Tomate, Ricotta Italiana, Salami, Pimienta

Negra y Albahaca

Alèrgenos: (1) (7) (12)



P I Z Z A  G O U R M E T

1-GLUTEN  2-CRUSTACEOS  
3-HUEVOS  4-PESCADO  
5-CACAHUETES  6-SOJA  

7-LACTEOS  8-FRUTOS DE CASCAS 
9-APIO  10-MOSTANZA  11-SESAMO  
12-DIOXIDO DE AZUFRE Y SULFITOS 

13-MOLLUSCOS 14-ALTRAMUCES

Salmone / 15,00€
Mozzarella, Nata, Salmon, Cebolla y

Rucula

Alèrgenos: (1) (7)

Calzone Parmigiana / 15,00€
Pizza cerrada rellena de Provola, Tomate,

Berenjenas, Parmesano Reggiano DOP,

Pimienta Negra y Albahaca

Alèrgenos: (1) (7)



M O N T A N A R A  D O B L E  C O C C I Ó N

1-GLUTEN  2-CRUSTACEOS  
3-HUEVOS  4-PESCADO  
5-CACAHUETES  6-SOJA  

7-LACTEOS  8-FRUTOS DE CASCAS 
9-APIO  10-MOSTANZA  11-SESAMO  
12-DIOXIDO DE AZUFRE Y SULFITOS 

13-MOLLUSCOS 14-ALTRAMUCES

Montanara Doble Cocción con Salsa de

Pistacho de Bronte, Mozzarella, Bacon,

Cherry, Rucula y Escamas de Parmesano

Reggiano DOP

 Alèrgenos: (1) (7) (8)

Montanara Bronte / 20,00€

Montanara Classica / 20,00€
Montanara Doble Cocción con Salsa de

Tomate, Mozzarella, Albahaca y 

Parmesano Reggiano DOP

Alèrgenos: (1) (7)

Montanara Bolognese /
20,00€

Montanara Doble Cocción con Salsa de

Boloñesa, Mozzarella, Albahaca y

Parmesano Reggiano DOP

Alèrgenos: (1) (7)

Pizza hecha con una masa
de 300 g madurada

minimo 72 horas
y preparada con una nueva
tecnica: antes frita y luego
horneada para una textura

crujiente y más rica...

¿Qué es nuesta
Montanara?

Montanara Pistacchio e
Mortadella / 20,00€

Montanara Doble Cocción con Salsa de

Pistacho de Bronte, Mozzarella,

Mortadella IGP, Pistacho de Bronte

triturado, Escamas de Parmesano DOP,

Mousse de Burrata Pugliese y Zest de

Limon

Alèrgenos: (1) (7) (8)



M O N T A N A R A  D O B L E  C O C C I Ó N

1-GLUTEN  2-CRUSTACEOS  
3-HUEVOS  4-PESCADO  
5-CACAHUETES  6-SOJA  

7-LACTEOS  8-FRUTOS DE CASCAS 
9-APIO  10-MOSTANZA  11-SESAMO  
12-DIOXIDO DE AZUFRE Y SULFITOS 

13-MOLLUSCOS 14-ALTRAMUCES

Montanara Contadina /
20,00€

Montanara Doble Cocción con Mozzarella,

Pancetta Arrotolata, Tomate Seco de

Cerignola, Ricotta Italiana y Zest de Limon

Alèrgenos: (1) (7)

Montanara Vegetal / 20,00€
Montanara Doble Cocción con Mozzarella,

Berenjenas, Calabacin, Rucula, Cherry y 

Escamas de Parmesano DOP

Alèrgenos: (1) (7)

Montanara Dulce / 20,00€
Montanara Doble Cocción con Nutella,

Crema Artesanal de Pistacho de Bronte y

Pistacho de Bronte triturado

Alèrgenos: (1) (5) (7) (8)



P O S T R E S

1-GLUTEN  2-CRUSTACEOS  
3-HUEVOS  4-PESCADO  
5-CACAHUETES  6-SOJA  

7-LACTEOS  8-FRUTOS DE CASCAS 
9-APIO  10-MOSTANZA  11-SESAMO  
12-DIOXIDO DE AZUFRE Y SULFITOS 

13-MOLLUSCOS 14-ALTRAMUCES

Cannolo Siciliano / 6,00€
Rollo de masa crujiente relleno de crema

dulce de Ricotta con Pistacho de Bronte

triturado

Alèrgenos: (1) (7) (8)

Crema de Mascarpone y huevo fresco,

Pistacho natural de Bronte con galleta

Savoiardo mojado de Caffe

Alèrgenos: (1) (3) (7)

Tiramisú de Pistacho / 6,00€

Tiramisú / 6,00€
Crema de Mascarpone y huevo fresco con

galleta Savoiardo mojado de Caffe

Alèrgenos: (1) (3) (7)

Tiramisú de Naranja / 6,00€
Crema de Mascarpone y huevo fresco,

zest de naranja fresca con galleta

Savoiardo mojado de zumo de Naranja

natural

Alèrgenos: (1) (3) (7)

Panna Cotta / 6,00€
Nata dulce cocida con aromas naturales

 Alèrgenos: (7)

Cheesecake / 6,00€
Tarta de queso fria en estilo

americano

Alèrgenos: (1) (7)

Brownie con Helado y Nata
/ 6,00€

Brownie de chocolate y nueces con

helado de vainilla y nata

Alèrgenos: (1) (7) (8)

Coulant de Pistacho / 6,00€
Coulant de Chocolate con corazón

caliente y crema dulce artesanal de

Pistacho de Bronte con helado de vainilla

y nata

Alèrgenos: (1) (7)

Coulant de Chocolate / 6,00€
Coulant de Chocolate con corazón

caliente con helado de vainilla y nata

Alèrgenos: (1) (7)

Pizza con Nutella / 8,00€
Alèrgenos: (1) (7) (8)



P O S T R E S

1-GLUTEN  2-CRUSTACEOS  
3-HUEVOS  4-PESCADO  
5-CACAHUETES  6-SOJA  

7-LACTEOS  8-FRUTOS DE CASCAS 
9-APIO  10-MOSTANZA  11-SESAMO  
12-DIOXIDO DE AZUFRE Y SULFITOS 

13-MOLLUSCOS 14-ALTRAMUCES

Babà / 7,00€
Bizcocho tradicional napolitano empapado

de Ron

Alèrgenos: (1) (7)

Montanara Dulce / 20,00€
Montanara Doble Cocción con Nutella,

Crema Artesanal de Pistacho de Bronte y

Pistacho de Bronte triturado

Alèrgenos: (1) (5) (7) (8)



B E B I D A S

1-GLUTEN  2-CRUSTACEOS  
3-HUEVOS  4-PESCADO  
5-CACAHUETES  6-SOJA  

7-LACTEOS  8-FRUTOS DE CASCAS 
9-APIO  10-MOSTANZA  11-SESAMO  
12-DIOXIDO DE AZUFRE Y SULFITOS 

13-MOLLUSCOS 14-ALTRAMUCES

Agua Solan con Gas / 2,50€

Agua 500ml / 2,00€

Agua Solan 500 ml / 2,50€

Refrescos / 3,20€
Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Coca-Cola Zero Zero,

Fanta Naranja, Fanta Limon, Aquarius Naranja,

Aquarius Limon, Nestea, Sprite

Zumo Granini 33cl / 2,50€
Naranja, Melocoton, Piña



C E R V E Z A S

1-GLUTEN  2-CRUSTACEOS  
3-HUEVOS  4-PESCADO  
5-CACAHUETES  6-SOJA  

7-LACTEOS  8-FRUTOS DE CASCAS 
9-APIO  10-MOSTANZA  11-SESAMO  
12-DIOXIDO DE AZUFRE Y SULFITOS 

13-MOLLUSCOS 14-ALTRAMUCES

Alhambra Reserva Verde / 3,00€

Alhambra Reserva Roja / 3,50€

Alhambra Radler / 2,80€

Alhambra Sin Alchol / 2,80€

Warsteiner 0.0 % / 2,80€

Peroni / 3,00€

Moretti / 3,00€

Botellas

Alhambra Lager Singular
Caña / 2,00€

Doble / 2,80€

Tanque / 3,50€

Jarra / 8,00€

Alhambra Reserva Roja
Caña / 2,50€

Doble / 3,50€

Tanque / 4,50€

Jarra / 10,00€



V I N O

1-GLUTEN  2-CRUSTACEOS  
3-HUEVOS  4-PESCADO  
5-CACAHUETES  6-SOJA  

7-LACTEOS  8-FRUTOS DE CASCAS 
9-APIO  10-MOSTANZA  11-SESAMO  
12-DIOXIDO DE AZUFRE Y SULFITOS 

13-MOLLUSCOS 14-ALTRAMUCES

Espumosos y Rosado
Cava / 18,00€

Prosecco / 20,00€

Lambrusco Rosado / 15,00€

Alèrgenos: (12)

Blanco
Verdicchio / 18,00€

Pinot Grigio / 20,00€

Grillo / 20,00€

Alèrgenos: (12)

Tinto
Lambrusco Tinto / 15,00€

Montepulciano / 20,00€

Valpolicella / 20,00€

Chianti  / 20,00€

Nero D’Avola / 20,00€

Negroamaro / 22,00€

Valpolicella Ripasso / 30,00€

Barolo / 40,00€

Alèrgenos: (12)

Copa Tinto o Blanco / 3,50€
Copa Prosecco / 5,50€

Tinto de Verano / 4,00€
Copa de Sangria / 4,00€

Jarra de Sangria / 10,50€

Alèrgenos: (12)


